                                  
                                   
                                       DUOMENYS APIE MOKYMO PROGRAMĄ

	Duomenys apie mokymo programą
	Mokymo programos dalių aprašas


	Mokymo programos pavadinimas

	Pieno supirkėjų kvalifikacijos tobulinimas

	Mokymo programos kodas

	50810007

	Mokymosi trukmė (akademinėmis valandomis)

	16 akad. val.

	Mokymo programos suderinimo data

	Valstybinė maisto ir veterinarijos tarnyba
2025-03-26
Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministerija
2025-04-02

	Mokymo programos rengėjas (juridinio asmens
pavadinimas arba fizinio asmens vardas, pavardė, pareigos)
	Lietuvos sveikatos mokslų universiteto Gyvūnų auginimo technologijų instituto docentas Josifo Taco pienininkystės centro vadovas  Dr. Saulius Tušas

	Mokymo programos paskirtis (tikslas, reikalavimai klausytojams, specialieji reikalavimai, apribojimai ir kt.)
	Tobulinti pieno supirkėjų kvalifikaciją, užtikrinant saugų, tinkamą pieno mėginių paėmimą, saugojimą ir pristatymą.

	Įgyjami gebėjimai (kompetencijos)

	Baigęs mokymo kursą pagal mokymo programą, dalyvis turi žinoti: teisės aktus, reglamentuojančius pieno supirkimą; bendruosius higienos reikalavimus pieno ūkiams, pieno supirkimo punktams ir perdirbimo įmonėms; sanitarines priemones pieno aušinimo ir laikymo įrangos priežiūrai; aplinkos ir darbo saugos reikalavimus superkant pieną; pieno pristatymo į stacionarų pieno supirkimo punktą reikalavimus; superkamo žalio pieno kiekio nustatymo reikalavimus; žalio pieno kiekio perskaičiavimo pagal bazinius sudėties rodiklius (riebumą ir baltymingumą) į bazinį pieno kiekį metodiką; pieno ydas, fizinę ir cheminę sudėtį;  pieno mikroflorą; – žalio pieno pirminių kokybės rodiklių reikšmę ir jų įvertinimo reikalavimus;  pieno sudėties ir kokybės privalomuosius tyrimus ir jų periodiškumą; papildomųjų pieno mėginių ėmimo tvarką; informavimo apie tyrimų rezultatus reikalavimus; pieno supirkimo nutraukimo ir atstatymo tvarką;  pieno mėginių ėmimo priemones, metodiką, pieno mėginių paruošimo (konservavimo, laikymo) ir išsiuntimo, teisingo pieno mėginių lydinčiųjų dokumentų užpildymo reikalavimus; pieno mėginių netinkamumo tyrimui priežastis ir būdus to išvengti; superkamo pieno apskaitos tvarkymo reikalavimus; pieno supirkimo imant mėginius iš kiekvienos pieno siuntos taisykles;  apmokėjimo už pieno tyrimus reikalavimus; pieno pirkimo-pardavimo sutarties sąlygų reikalavimus, atsiskaitymo už pieną terminus ir tvarką. 
Baigęs mokymo kursą pagal mokymo programą, dalyvis turi gebėti: nustatyti superkamo pieno kiekį; įvertinti pieno kokybę pagal pirminius pieno kokybės rodiklius; tvarkyti pieno apskaitą bei kitus dokumentus pagal nustatytus reikalavimus;  paimti, laikyti ir išsiųsti pieno mėginius tyrimui į įgaliotą laboratoriją; užpildyti pieno mėginių gabenimo dokumentus; plombuoti konteinerius su pieno mėginiais; prižiūrėti pieno aušinimo ir laikymo įrangą; naudotis pieno talpų plovimo ir dezinfekavimo medžiagomis.

	Mokymo ištekliai ir priemonės
	Mokantis auditoriniu būdu reikalingi ištekliai: auditorija, vaizdo demonstravimo įranga, kompiuteris, metodinė ir vaizdinė medžiaga, (skaidrės, nuotraukos, mokomieji filmai) parengta pagal mokymo programos planą, konferencijų lenta, kanceliarinės priemonės.
Mokantis nuotoliniu būdu reikalingas kompiuteris, nuotolinio mokymosi platforma („Teams“, „Zoom“, „Skype“ ir kt.), interneto prieiga, virtualus mokymo, vaizdinės medžiagos, žinių tikrinimo (testo klausimų) paketas, parengtas pagal mokymo programos planą.
Praktinės dalies ištekliai: pieno tyrimų laboratorija, žalio pieno pavyzdžiai, pieno mėginių tara, mėginių ėmimo priemonės, konservantai, konteineriai, vienkartiniai maišeliai, priemonės pieno mėginių paėmimui, konservavimui, įranga ir reagentai pirminiams pieno kokybės rodikliams nustatyti, lydraščiai dokumentų pildymui.

	Baigiamojo tikrinimo (žinių vertinimo) forma

	Testas.

	Mokymo planas (mokymo temų pavadinimas)

	Akad. val. skaičius pagal mokymo temas

	Higienos reikalavimai pieno ūkiams, pieno supirkimo punktams, apdorojimo ir perdirbimo įmonėms. Higienos ir sveikatos reikalavimai asmenims dirbantiems su pienu. Pieno talpyklų sanitarinis apdorojimas.
	1,0

	Procedūros, būtinos atlikti prieš pradedant parduoti (pirkti) pieną. Pieno pristatymas į pieno supirkimo punktą. Pieno pristatymo į stacionarų pieno supirkimo punktą paslaugos iš atokesnių gyvenamųjų vietovių organizavimas. Pieno paėmimas tiesiai iš ūkio / ūkyje esančio šaldytuvo.
	0,5

	Žalio pieno pirminių kokybės rodiklių įvertinimas.
	0,5

	Praktinis darbas. Nustatyti parduodamo pieno pirminius kokybės rodiklius (spalvą, kvapą, konsistenciją, skonį, temperatūrą, rūgštingumą, švarumą, tankį, neutralizuojančias medžiagas).
	2,0

	Žalio pieno sudėties ir kokybės rodikliai, jų tyrimo periodiškumas rezultatų taikymas. Nuoskaitos, taikomos už parduoto, nustatytų reikalavimų neatitinkančio, pieno kokybę. Privalomieji ir papildomieji tyrimai. 
	0,5

	Praktinis darbas. Nustatyti įskaitinio pieno tiekimo laikotarpio pieno sudėties ir kokybės rodiklius, pagal kuriuos atsiskaitoma už tą įskaitinį laikotarpį parduotą pieną, kai atliktas įvairus skaičius tyrimų bei gauti iš laboratorijos įvairūs pieno tyrimų rezultatai.
	1,0

	Informavimas apie tyrimų rezultatus. Pieno supirkimo nutraukimo ir atstatymo tvarka.
	0,5

	Pieno tyrimų duomenų bazės analizė.
	2,0

	Pieno mėginių paėmimo priemonės ir pieno mėginių gabenimo tara. Pieno mėginio paėmimas, konservavimas ir laikymas.
	1,0

	Praktinis darbas. Teisingai paimti ir paruošti pieno mėginius pieno sudėties ir kokybės tyrimui.
	1,0

	Pieno mėginių išsiuntimas į įgaliotąją laboratoriją. Konteinerių su pieno mėginiais plombavimas. Pieno mėginių dokumentų pildymas.
	0,5

	Praktinis darbas. Teisingai užplombuoti konteinerius. Užpildyti pieno mėginių dokumentus.
	1,0

	Priimamo žalio pieno kiekio nustatymas. Superkamo pieno apskaita. 
	0,5

	Praktinis darbas. Užpildyti reikiamus pieno pirkimo – pardavimo dokumentus.
	1,0

	Pieno supirkimo taisyklių reikalavimai gamintojams, supirkėjams ir įgaliotajai laboratorijai. 
	0,5

	Aplinkosaugos reikalavimai pieno supirkimo punktams. Rizikos veiksnių svarbių valdymo taškų analizė.
	0,5

	Biosaugos reikalavimai ir jų taikymas galvijų ūkiuose. Gyvūnų užkrečiamos ligos (pvz.: snukio ir nagų liga, mėlynojo liežuvio liga). Galimi rizikos faktoriai ir jų vertinimas.
	1,0

	Darbo saugos taisyklės pieno supirkėjams.
	0,5

	Baigiamasis žinių vertinimas.
	0,5



